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@ gio @ produit labellisé

Menu

Salade verte - Vinaigrette
Lasagnes de boeuf
/Lasagnes de légumes
Saint Paulin

Cocktail de fruits (coupelle)

ALSH ARMBOUTS CAPPEL L]
Du 15/07/2024 au 19/07/2024

Menu

Lasagnes de boeuf
/Lasagnes de légumes
Saint Paulin

Cocktail de fruits (coupelle)

Chou fleur - Sauce facon cocktail

Escalope de poulet -, chorizo - Sauce facon paélla
/Escalope de poulet - Sauce facon paélla
/Nuggets végétarien de blé

Riz fagon paélla

Edam Bio

Abricot

Chou fleur - Sauce facon cocktail

Escalope de poulet -, chorizo - Sauce fagon paélla
/Escalope de poulet - Sauce fagon paélla
/Nuggets végétarien de blé

Riz facon paélla

Abricot

Concombre - Vinaigrette au fromage blanc -,
ciboulette

Omelette nature -, ketchup

Pommes de terre noisette

Coulommiers

Roulé framboise

Omelette nature -, ketchup
Pommes de terre noisette
Coulommiers

Roulé framboise

Carottes rapées - Vinaigrette
Pastasotto aux courgettes et fromage ail et fines

herbes @

Cantal Aop @
Creme dessert au chocolat

Carottes rapées - Vinaigrette

Pastasotto aux courgettes et fromage ail et fines
herbes @

Creme dessert au chocolat

Paté de campagne

/Macédoine de [égumes - Sauce mayonnaise
Poisson pané 100 % filet Msc@

[Falafels feves, menthe et coriandre

Epinards a la Béchamel - Pommes de terre vapeur
Buchette lait mélange

Suisse nature sucré

Vendredi

Paté de campagne

/Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Poisson pané 100 % filet Msc@

/Falafels feves, menthe et coriandre

Epinards a la Béchamel - Pommes de terre vapeur
Suisse nature sucré

Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



